
Piccolo Podere San Martino 1976
Non Filtrato – Brut Nature

ZONA DI
PRODUZIONE

ALTITUDINE
DEI VIGNETI

VITIGNI

RESA PER
ETTARO

VENDEMMIA

VINIFICAZIONE

PRESA DI
SPUMA

PRESSIONE

PERLAGE

ALCOL

ZUCCHERI
RESIDUI

ABBINAMENTI 
GASTRONOMICI

TEMPERATURA
DI SERVIZIO

CONSERVAZIONE

Farra di Soligo, Pieve di Soligo 
(TV)

50/300 metri

Uve a bacca bianca

18 t.

Manuale

Pressatura soffice delle uve e 
fermentazione dei mosti a basse 
temperature in serbatoi d’acciaio

Rifermentazione a 15° C e 
successiva maturazione
in bottiglia sui lieviti

5 bar

Fine e persistente

11,5% vol

0 g/l

Da aperitivo, con antipasti
pesce crudo o cotto

8° C

In luogo fresco e al riparo
dalla luce

Piccolo Podere San Martino
Azienda Agricola di Patrik Da Lozzo

T +39 375 655 0551
T +39 335 647 0805
E info@piccolopoderesanmartino.it

piccolopoderesanmartino

www.piccolopoderesanmartino.it

WINE SHOP
Via Crevada 43/a
31020 Refrontolo (TV)


